
Das Weingut Ewald Gruber ist trotz 

seiner stattlichen Größe von über 70 

Hektar immer noch ein Familien- 

betrieb. Möglich ist das. weil heute 

bereits drei der sechs Kinder von 

Hermine und Ewald Gruber - Ewald 
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.En markanter und mine- 
ralischer Wein. der im Duft 
einen herrlichen Pfirsichton 
ha t  hinterlegt von Zitronen- 
melisse. Im Mund ist der Kö- 

A@bsgaebr_gedinigYI ld 
kräftig, er bleibt lange da - 

jun.. Johann. und Christian - voll im 

W&@4&+sid. Lbas 

milienmitglieder so gut ergänzen. 

kommt auch den Weinen zugute. 

oft the Art". Sie spielt alle Stücker1 

- A i x j u n g e  Önologe weiß mit der- 

Technik auch umzugehen. 

MANCHMAL KOMMT ES EBEN 

AUCH AUF DIETECHNIKAN: 

Der älteste Sohn. Ewald Gruber, ist 

seit einigen Jahren als Kellermeister 

allein für die Weinbereitung verant- 

wortlich. Er hat sein Handwerk bei 

international renommierten Betrie- 

ben perfektioniert. Klarerweise ist 

die Kellerei von Ewald Gruber ..State 

Faszinierende Aramavielfair. 

1 eingebettet in tolle Struktur. 
Nuss und Buttercreme, He- 
fesüße. feurig. mollig und 

I 
aktiv. fulminantes Finish mit 
beeindruckendem Nachhall. 
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ES KOMMT IMMER AUF DIE 

NATUR AN: 

Dass Qualität aus dem Weingarten. 

von den Böden und den Reben. also 

von der ..Materia prima". den Trau- 

ben kommt. ist kein Geheimnis. Das 

Potenzial aber. das in den Trauben 

vorhanden ist, dann auch auf die 

Flasche zu bringen. ist die Kunst. 

Papa Ewald Gruber hält gemein- 
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Kraftiges Rubingranat. Zarf 
unterockert. breitere Ranti 
aufhellung. In der Nase mil 
Kokosnoten und Gewurzer 
unterlegte. dunkle Beeren 
frucht. etwas Nougat. zari 
nam uörrobst-P- PA -=- - Bei 6 Flaschenedle Holzkistc 

, aratis. 



sam mit Christian die Weingärten in 

Schuss und kennt seine Rebstöcke 

genau. Harmonie zwischen Außen 

und Innen. Form und Inhalt. spie- 

gelt auch das neue Etikettendesign 

wider. Diese herrscht auch bei den 

Aufgabenbereichen innerhalb der 

Familie. Hermine kümmert sich um 

die Buchhaltung und Johann um das 

Marketing. 

Zum Weingut gehören. neben den 

Weinen aus den eigenen Weingär- 

ten in Röschitz, auch die Weine aus 

den historischen Rieden von Schloss 

Maissau und Stift Altenburg am österreichischen ..Oberligaw anzu- 

Manhartsberg. siedeln ist: Juliusberg! 

DAS WEINGUTSCHLOSS MAISSAU IM WEINGUT STIFT ALTENBURG 

ist das einzige Weingut in dem aus- wird auf etwa 6 Hektar, schon seit 

schließlich Grüner Veltliner gekeltert über 250 Jahren Weinbau betrieben. 

wird. Ewald Gruber und Josef M. Die Faszination des unglaublichen Po- 

Schuster, Weinexperte der Firma tenzials des Rebbestandes und das 

Del Fabro. kreieren gemeinsam die- einzigartige Vorkommen von Algensi- 

se 3 Grünen Veltliner. Durch Selekti- likat überzeugte Ewald Gruber, diese 

on der besten und reifsten Trauben Weine zu keltern. Bis zu 40 Jahre alte 

v0.n den Südosthängen des Man- Reben sind die Basis für allerfeinsten 

hartsberges wird ein Grüner Veltli- Grüner Veltliner. 

ner gekeltert. der seit Jahren in der 

MAISSAUER BERG JULiUSBeslsrj .. .. 
ORONER VELTUNER 2Q08 (ZmMRmTLlliCglS mcf? 

ST!FTAi.TENEltfffi 1 UMBERG 

Sehr praz~ser Sortenaus- 
I 1. . druck. attraktiv. Am Gaumen 

qusnehmend feine gelbe 
Frucht. wirkt sehr ausge- 
wogen. präziser Stiurebo- 
gen.' angenehme Würze im 
Abgang, zart nach Ananas 
irn. Nachhall. facettenreicher 
Speisenbegleiter. ein wahr  
lich delikater Veltlinerstil. 

W .  EUR 8 70 

scnLass MAISSAU 1 MA-SAU 

Mittleres Grüngelb Reifer 
gelber Apfel. etwas Mango. 
angenehme Kräuterwür- 
ze. Am Goumen saftig. gute 
KDmplexitä!. feinwurzig.,reife 

' gelbe Frucht. frischer, anre- 
gender Saurebogen. bleibt 
gwt.haften. Honigmelonen im 
Abgatig 

€UR 7.90 

SCHLDSS MABBNJ I MAISSAU 

1 
In der Nase zart nussig un- 
terlegte Orangenfrucht. feine 
Biskuit- und Heublumenaro- 
men. reife Birnenfruchtklingi 
an. Am 'Gaumen kraftjoll 
eher opulenter Stil. mine- 
ralisch unterlegte reife Tro. 
penfrucht. nach Papaya unc 
Mango. 

EU? 16.40 


