EWALD G GRUBER

Selektion

Kénigsberg 2009

2009 KONIGSBERG
Riesling

Osterreichischer Qualititswein, Niederdsterreich, Roschitz

trocken, dry

dezentes goldgelb, typisch, schmelziger Riesling; kriftig, reife
Steinobstfrucht, iiberreife Marille, Eleganz und ein Hauch an
buntem Bliumenstrauf}, langer Abgang

discreet golden, typical Riesling, strong, stone fruit ripe fruit, elegance and a touch of
colorful flowers, long finish

Vinifikation: 10 Stunden Maischestandzeit, Girung und Lagerung
im Edelstahltank, keine Feinhefelagerung

Vinification: 10 hours of niust fermentation, fermentation and storage in stainless steel
tank, no storage on yeast

Speiseempfehlung: feine exotische Speisen, Fisch, helles Fleisch
Recommended food: exotic food, fish, poultry

Rebsotte(n) / Grape varietie(s): Riesling

Lage(n) / Grand Cru: Konigsbetg

Boden / so//: Urgestein (Granit); prinary rock (granite)

Ertrag / yie/d: 3.500 kg/ha

Alkohol / A/whol-13,0 % vol.

m Restzucker / residual sugar: 6,2 g/1
Kénigsberg
Riesling Siure / acidity: 1,6 g/1

: Trinkreife / zaturity: 2010 — 2020
EWALD -« GRUBER -

Trinktemperatur / 7esperature: 10°C

EAN Code: 9005634000229
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